Ville de Juvignac

Restaurant des maternelles

Mois de Décembre 2024
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
du 2/12 #32 ROt de Dinde au Jus |M 1, Pilon de Poulet Sauté de Boeuf Sauce Tomate Carottes Rapées () & Emmental
au 6/12 Purée de Potiron Coeur de Scarole Vinaigrette Miel Poélée de Légumes @ Macaronis Calamar a la Romaine & Citron
Curry de Pois Chiche Pommes Rissolées Haricots Beurre a I'Ail "¢
Comté @& Riz de Camargue Q Camembert Petit Moulé
Fruit Yaourt Aromatisé Fruit Fruit Moelleux Pommes Cannelle %
du 9/12 Salade de Méache Concombre Vinaigrette Potage Crécy Paté de Campagne* ‘;MJ
au 13/12 Cassoulet* 1} Réti de Veau Dijonnaise Boulette d'Agneau Bobotie ,.;‘5 Colin aux Herbes de Provence Omelette
Coquillettes Boulgour Pilaf Chou Fleur Béchamel "¢ @ Carotte & Pomme de Terre
Fromage Frais aux Fruits & Fromage Rapé Liégeois Chocolat Riz de Camargue Créole Q Brie Pointe
Fruit Fruit Purée de Pommes g
*Gratin Campagnard *Cake Epeautre Carotte Emmental
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du 16/12 [ Cceur de Laitue Mimolette & Oignon ~
Salade Coleslaw Potage de Légumes Crémeux de Radis Frit Vinaigrette Terroir /% Nuggets de Poisson Citron
au 20/12 Tarte Butternut & Comté Raviolis & la Volaille /@ Pavé de Merlu Sauce Citron Poulet Emincé Sauce Pruneaux Epinard Béchamel ‘&
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Carottes Rapees

du 23/12 R6ti de Boeuf au Jus Batavia Vinaigrette
ﬂﬁ & Croutons ) ‘ _ _ ) _
au 27/12 Carottes a la Créeme " g &4 Sauté de Porc* Sce Basquaise Pépinettes & Lentilles Colin Poélé & Citron
Purée Semoule . FERIE Champignons Sauce Curry Chou Fleur Moutarde Coco g
Coulommiers [ D Donuts & Fromage Rapé Pates "Spirales"
Fruit "j, [ 9 Fromage Frais aux Fruits lle Flottante
.- *Bouchée de Soja Sauce Basquaise & *
| & joun pu (5 |
du 30/12 "~ CEufDur Potage Paysan @ 1¥, Boulette de Boeuf Sauce Marengo Laitue Iceberg
au  3/1 | Epinard Béchamei g#& Croutons Paélla au Poisson /%@ FERIE Spaghettis #2 Chicken Wings
Fraidou Cantal ¢ Purée de Potiron
Fruit Fruit Banane Sauce Chocolat% Liégeois Vanille
1 Origine w‘&}, Bleu Blanc g.%’ Label Agriculture Penhe o Logal ’ Agriculture % Plat cuisiné par le chef avec sa touche . Avec Il'asFérisque sont nommeés les plats de
o+ France @ Ceur =% Rouge Biologique q responsable Raisonnée - de savoir-faire et une attention particulizre substitution pour les menus contenant du pore




